
„DORF DER SINNE“ 

HÖFGEN 



Vorspeisen & Suppen 

DIJONSENFSUPPE  
MIT GLASIGEM HÜHNEREI 2, 3, 11  
Bauchspeck / Bouillonkartoffeln  8,00  

 
BRÜHE VOM TAFELSPITZ  

MIT SPINATKNÖDEL 3  
Gewürfelter Tafelspitz / Backerbsen /  

Schnittlauch  8,50  

ZUSATZSTOFFE  
 

1) MIT FARBSTOFF  2) MIT KONSERVIERUNGSSTOFF   
3) MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL  4) MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER   

5) GESCHWEFELT  6) GESCHWÄRZT  7) MIT PHOSPHAT   
8) CHININHALTIG  9) KOFFEINHALTIG  10) MIT AROMASTOFF   

11) GEPÖKELT  12) MIT SÜSSUNGSMITTEL 

WÜRZFLEISCH VOM HIRSCH 2 
Bergkäse / Zitrone / Preiselbeeren /  

Baguette  12,00 

 
„HÖFGENER LACHS-STULLE“  
Räucherlachs / Senf-Dill-Dressing /  

Höfgener Bauernbrot / körniger Frischkäse /  

Radieschen  12,00  

 
„HÖFGENER ROASTBEEF-STULLE“ 3  

Rosa Roastbeef / Rote-Beete-Meerrettichschmand /  

Höfgener Bauernbrot / Schnittlauch  12,00  



MÜHLENSCHNITZEL 

MIT BLUMENKOHL   
Sauce Hollandaise / Petersilienkartoffeln / 

Zitrone  24,00 

 

SCHWEINESÜLZE  

MIT BRATKARTOFFELN 3, 11 
Gepökeltes Eisbein / Remouladensoße /  

Krautsalat  22,00 

 

MATJESFILET AUS DER NORDSEE 3 
Schnibbelbohnen / Kräutertunke /  

Petersilienkartoffeln  25,00 

 

HÖFGENER BACKFISCH 
Seelachsfilet im Tempurateig / Remouladensoße /  

kleiner Caesar Salad / Pommes Frites  27,00 

 

HEISS GERÄUCHERTES LACHSFILET  

AUF PFIFFERLINGSRISOTTO  
Kräuter-Rieslingsoße / Rote Johannisbeeren  30,00  

Sächsische Küche 

BEI ÄNDERUNG DER BEILAGEN ERHEBEN WIR EINE  

SERVICEPAUSCHALE VON 2,00 €. 

FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 € PRO STÜCK. 

 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:  

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL.  

WIR HALTEN INFORMATIONEN GEMÄSS DER  

LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  



Mühlen - Highlights 
 

DRY AGED RINDERFILET (200 g)  
AN GEBRATENEN PFIFFERLINGEN 2 
Pfeffersoße / Cheddar-Chili-Kroketten  42,00  

 

VEGANE BOWL 
Kichererbsencurry / Basmatireis / Tomatenragout / 
mit Linsen & Pilzen gefüllte Paprikaschoten  22,00  

 

GEPÖKELTES EISBEIN (1000 g)  
AUF SAUERKRAUT 3, 11  

Meerrettichsoße / Petersilienkartoffeln /  
Bautzner Senf  26,00  

 

SAFTIGER HIRSCHBRATEN 2, 3 
Apfelrotkohl / Kartoffelklöße / Rotweinsoße / 

Preiselbeeren  27,00  
 

MANGO-RUCOLASALAT  
MIT GEBACKENEM HIRTENKÄSE  
Orangendressing / Romanasalatherzen /  

Nusskernmischung  21,00  
 

KIKOK MAISHÄHNCHENBRUST (200 g) 
AN PESTOSPAGHETTI 

Gorgonzola / Bundmöhren  25,00 

BEI ÄNDERUNG DER BEILAGEN ERHEBEN WIR EINE  

SERVICEPAUSCHALE VON 2,00 €. 

FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 € PRO STÜCK. 

 

BITTE BEACHTEN SIE:  

ALLE GEWICHTSANGABEN SIND ROHGEWICHTE. 

 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:  

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL.  

WIR HALTEN INFORMATIONEN GEMÄSS DER  

LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  



HEFEKLÖSSE 10 
Blaubeeren / Vanillesoße  7,00 

   

QUARKKEULCHEN 10 
Apfelmus / Vanillesoße  8,00 

   

SCHNITZELCHEN 
Erbsengemüse / Bratensoße / Kartoffeln  10,00 

   

JÄGERSCHNITZEL 2, 3, 10, 11 
Spirelli / Tomatensoße  10,00 

 

KINDEREISBECHER 
Vanilleeis / Smarties / Erdbeersoße / Waffelmütze  4,00 

          SCHWEINESTEAK „STRINDBERG“ 1, 3, 10 
Schweinelachs (250 g) / Senf-Zwiebel-Ei-Hülle / 

Kartoffelspalten / Kräuterquark / Cole Slaw / Käsedip  27,00  
 

„WILDBURGER“  

Zartes Hirschfleisch (200 g) mit Gorgonzola überbacken /  

Brioche / Birnen / Rucola / Rotkohlsalat / 

 Remouladensoße / BBQ-Soße  22,00  
 

   „MÜHLENBEMME“ 3 

Scheiben vom Schweinsbraten auf Senfbemme /  

Saure Gurke / Meerrettich  19,00   

Abendbrot 

KINDERSPEISEN GELTEN FÜR KINDER BIS 14 JAHRE.  

Kinderspeisen 
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           NUSSBECHER  1,2,3,10 

Haselnusseis / Schokoladeneis /  
Geröstete Nüsse / Karamellsoße / Sahne  9,00  

BANANA SPLIT 
Banane / Vanilleeis / Joghurteis / Mandeln /  

Schokoladensoße / Sahne  9,00 

           FRÜCHTE BOWL  1,2,3,10  

Waldmeistereis / Erdbeereis / Früchte /  
Mangosoße / Sahne  9,00  

           ERDBEER-WALDMEISTERBECHER  1,2,3,10 
Erdbeereis / Waldmeistereis /Erdbeer-Quark /  

Waldmeistersoße / Sahne  9,00 

FÜRST PÜCKLER  1 

Vanilleeis / Schokoladeneis / Erdbeereis / Sahne  8,00 

      EISSCHOKOLADE 1,3  / EISKAFFEE 1,3,9      
Trinkschokolade bzw. Kaffee /  

Vanilleeis / Schokoladeneis / Sahne  8,00   

Desserts & Eisbecher 
„GEFÜLLTE KAFFEEBOHNEN“  

Cappuccinomousse / Brownie / Kirsche  10,00 
 

„GRÜNE WIESE“  
Spinat-Limetten-Biskuitkuchen / Erdbeeren /  

Rhabarber / Mascarpone  10,00  

              „GOLDENER ABSCHLUSS“ 1 alkoholhaltig 
Vanilleeis / Apfelmus / Eierlikör / Sahne  6,00 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:  

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL.  

WIR HALTEN INFORMATIONEN GEMÄSS DER  

LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 



  KAFFEE 9  Tasse      3,20   
      Pott       4,90 
 

  MILCHKAFFEE / LATTE MACCHIATO 9 4,90 
 

  ESPRESSO 9  Einfach     3,20  
      Doppelt      4,50 
 

  CAPPUCCINO 9        3,90 
 

  HEISSE SCHOKOLADE  
      Milchschaum / Sahne   3,90    
      Rum & Sahne     5,50 
 

  TEE 10    Pott       3,90 
      Schwarzer / Zitrone /  Erdbeere /  
      Grüner / Kräuter / Pfefferminze 

Kaffeespezialitäten & Tee 

            FRISCHER BÄCKERKUCHEN 1, 3, 10, 12  
je Stück  5,00 

 

MOHN-STREUSELKUCHEN /  
QUARKKUCHEN /  

GEFÜLLTER BIENENSTICH  
 

HAUSEIGENE TORTEN 1, 2, 3  
je Stück  8,00 

                   

SCHOKO-NOUGAT-EIERLIKÖRTORTE alkoholhaltig / 
HIMBEER-PISTAZIENTORTE 

 

Portion Schlagsahne zusätzlich  2,50 

Kuchen & Torten 

MILCHALTERNATIVEN (SOJA/HAFER) GEGEN AUFPREIS VON 0,50 €. 

FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 € PRO STÜCK. 



GRANDER WASSER  
 spritzig / still      

0,2 l  2,50    0,4 l  4,50    1,0 l  6,50 
 

FRUCHTSAFT 
   0,2 l  2,80    0,4 l  4,80   

  

    FRUCHTSAFTSCHORLE       
0,2 l  2,50    0,4 l  4,50 

 
ORANGE / MARACUJA / RHABARBER / BANANE 3 /  

SAUERKIRSCHE / KIBA 3 / JOHANNISBEERE /  
APFEL aus der Saftmanufaktur Kerstin Lieber 

 

   LIMONADEN & BRAUSEN    
0,2 l  2,50    0,4 l  4,50 

 
HIMBEER- / WALDMEISTER- /  

HOLUNDERBRAUSE  
 

COLA / COLA ZERO 1, 2, 9, 10 

 
ORANGEN- / ZITRONENLIMONADE  

 
TONIC WATER / BITTER LEMON /  

GINGER ALE 1, 2, 3, 8, 10 

MEINER MÖTT`S 3  
Kräuterlimonade   

0,33 l  3,50 
 

     SELBSTGEMACHTE LIMONADE 1   
Zitronenlimonade / Maracujasaft / Blue Curacao /  

Orange / Minze  0,4 l  8,00 
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Alkoholfreie Getränke 



Rot 

Weiß 

Weinauswahl Rosé 

Poggio Delle Faine IGT 
Italien -  trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00  

MERLOT   
Ca Del Lago - Italien - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  

THALHEIMER SCHLOSSBERG  
SCHWARZRIESLING 

Württemberg - halbtrocken 
0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00 

CHAPEAU BLANC  
Rheinhessen - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00 

 FREYBURGER HERRENBERG  
WEISSBURGUNDER 

Saale-Unstrut - trocken 
0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00 

 MÜLLER THURGAU   
Kaiserstuhl - Baden - halbtrocken 
0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  

 

RIESLING  
Mosel - trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

GUTEDEL  
Freiburger Lorettoberg - Baden - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00 

SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST 
Hügelheim - Baden - halbtrocken  
0,2 l 8,50  0,5 l 21,00  

FREYBURGER HERRENBERG-DORN ROSA   
Saale-Unstrut - trocken  

0,2 l 8,50  0,5 l  21,00  0,75 l 31,00 
 

ROTLING  
Saale-Unstrut - trocken  

0,2 l 9,00  0,5 l 22,00  0,75 l 32,00 



 
NACH FAMILIENREZEPT - FRISCH VOM FASS 1, 4   

 
0,3 l  4,00    0,5 l  5,50 

 
 
 

NATURRADLER 
 

PILSENER 
 

ZWICKEL 
 

HEFEWEIZEN 
 

SCHWARZBIER 
 

ALKOHOLFREIES BIER 
 
* 
 

ERDINGER HEFEWEIZEN  
ALKOHOLFREI 

 
0,5 l   5,50 

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 



Cocktails 

Spirituosen 
SELBSTGEMACHTER  

MÜHLENKRÄUTER 
von unserem Barchef Jaron Sann 

4 cl  6,00 

 

FISCHER & BUNGE EDELBRÄNDE  

2 cl  3,50 

 

THYMIAN LIKÖR 40 %  / ORANGEN LIKÖR 40 %  /  

HIMBEERGEIST 40 % / OBSTLER 38 %   

SCHÄFERSTÜNDCHEN LIKÖR 40 % 

 

SCHNÄPSE 

4 cl  4,50 

 

GRIMMAER AUGUSTINER-TROPFEN 32 %  

BECHEROVKA 38 % 

LEIPZIGER ALLASCH 38 %   

SEAMANS SHOT 30 %  Extra hot 

  „FRUCHTIGE EIER“ 2 cl Eierlikör, 2 cl Kirschlikör   

  DOOLEY‘S 17 %    

 

DANZKA VODKA original  

40 %  4 cl  4,50 

 

„THE QUEEN“ GRAPPA DI MOSCATO 

38 %  2 cl  4,00 

 

DON PAPA RUM PHILIPPINEN  

40%  2 cl  5,00 

 

DIMPLE WHISKY SCOTCH /  

GLENFIDDICH SINGLE MALT SCOTCH 

40 %  2 cl  4,50 



Aperitifs & Sekt 
   ZIRBEROL SPRIZZ 1  

Zirberol / Sekt /  

Rosmarinzweig  0,2 l  8,00 

 

CANONITA SPRIZZ 1-4, 8, 10 
Canonita de Mallorca / Sekt / 

 Pink Grapefruit  0,2 l  9,00 

 

SARTI SPRIZZ 1, 10 
Sarti Rosa / Sekt / Soda /  

Limette  0,2 l  8,00 

 

AZZURINO SPRIZZ 1 

Lavendel / Bergamotte / Sekt / Soda /  

Limette / Minze 

0,2 l  8,50 

 

 LILLET WILDBERRY 1, 8, 10 
Lillet Blanc / Wild Berry /  

Beeren  0,2 l  8,00 

 

          LILLET WHITE PEACH 1, 8, 10 
Lillet Blanc / White Peach /  

Pfirsich  0,2 l  8,00 

 

BERNARD MASSARD  
   Sekt trocken  0,1 l  4,00    0,75 l  25,00  
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ENGLISH  

MENU 


